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Al Dirigente Scolastico

Ai docenti referenti dell’Orientamento
delle scuole secondarie di | grado
delle province di Ascoli Piceno, Fermo e Teramo

OGGETTO: Attivita di orientamento
a) Attivita di orientamento in entrata.
b) Apprendere con le Emozioni percorsi su curricolo verticale

Gentile Dirigente,

L’Istituto Alberghiero “Buscemi di San Benedetto del Tronto, organizza anche per I'anno scolastico
2022/2023 percorsi su curricolo verticale e attivita di orientamento rivolte agli alunni delle scuole
secondarie di primo grado che si accingono alla scelta del percorso d’istruzione superiore.

Con la presente Le comunichiamo le nostre iniziative rivolto agli alunni delle classi seconde e terze della
scuola secondaria di primo grado; pregandovi di dare la massima diffusione presso gli alunni e le loro

famiglie.

a) Attivita di orientamento in entrata.
EXPORIENTA — 19 NOVEMBRE 2022 sabato

Palazzetto dello Sport di San Benedetto del Tronto 9.00-12.30
Partecipazione interattiva, percorsi laboratoriali 15.00-20.00

personalizzati, dimostrazioni di attivita di laboratorio
con i nostri alunni dei corsi si Cucina, Pasticceria, Bar
sala e vendita, Ospitalia.
Piccole gare con partecipazione interattiva degli
studenti

In allegato la locandina

Giornata di Orientamento con tutti gli istituti
superiori del nostro territorio. L’evento, aperto
ad alunni, famiglie, docenti (classi seconde e
terze), permettera di incontrare tutte le
rappresentanze delle scuole e di informarsi sulle
opportunita formative e lavorative dei diversi
indirizzi.

“NOIDAVOI “

| docenti del nostro Istituto con la collaborazione
dei nostri alunni ,previo accordo con i referenti
orientamento, incontreranno gli alunni delle
classi terze per presentare |'offerta
formativa .
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18 DICEMBRE 2022 ore 15.00-19.00
15 GENNAIO 2023 ore 15.00-19.00
22 GENNAIO 2023 ore 15.00-19.00

PARTECIPAZIONE all’esperienza formativa

nei laboratori di Enogastronomia, Pasticceria,
Sala e vendita, Accoglienza turistica.

(da concordare con le scuole che lo richiedono)

I'lstituto offre un’esperienza laboratoriale nei
vari indirizzi istituzionali:

[] OSPITALIA - corso di Turismo
Enogastronomico
L] Enogastronomia-cucina
[] Enogastronomia -Bar Sala e Vendita
L] Pasticceria
| ragazzi possono sperimentare, conoscere,
imparare, con l'aiuto e la regia educativa

dell’adulto che prepara gli ambienti e sorregge la
loro curiosita i in un contesto di continua
relazione.

b) Apprendere con le Emozioni

ECOGAME —)

ECO GAME ¢ un innovativo format orientativo. Si
tratta di un gioco-quiz a premi online o in
presenza.

Attraverso il gaming si trasferiscono importanti
informazioni utili agli studenti, nel delicato
compito di scegliere guale percorso
intraprendere al termine delle scuole medie.

PICCOLI CAPPELLI

Con questo Progetto si propone per i
partecipanti la conoscenza degli alimenti per
“imparare a fare” e per capire cosa si mangia, per
conoscere il legame tra cibo e benessere, per
divertirsi a manipolare ed impastare e poter
apprezzare la bonta dei risultati

MINI HAKATHON —

(da concordare con le scuole che lo richiedono)

Una maratona virtuale che vedra

coinvolti ragazzi, docenti, con background
culturali e competenze differenti, lavorare
insieme e fare squadra per affrontare le piccole
sfide e costruire un’idea per il futuro.

Imparare a lavorare in squadra, scoprire il valore
nella diversita, creare idee che generino un
impatto positivo sulla comunita ¢ |'obiettivo
finale!

Seguiranno per tutti gli eventi prospettati, indicazion

e piu dettagliate .

Ringraziando Vi per la collaborazione, restiamo a completa disposizione per ulteriori informazioni qualora si

rendessero necessarie.
-Indirizzo mail :aprh01000n@istruzione.it
-0735 587044 centralino Alberghiero “Buscemi”

-3491638289 Prof.ssa Vincenzina Di Marcangelo -F.S.per I'Orientamento in entrata

Il Dirigente Scolastico
Manuela Germani



		2022-11-07T14:10:08+0100
	Documento informatico firmato digitalmente da MANUELA GERMANI ai sensi del D.Lgs 82/2005 s.m.i. e norme collegateMANUELA GERMANI




