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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
Totale ore settimanali 32 32
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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
Totale ore settimanali 32 32
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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
Totale ore settimanali 32 32

Il Diplomato in Enogastronomia e 
Ospitalità Alberghiera possiede 
specifiche competenze tecnico 
pratiche, organizzative e gestio-
nali nell’intero ciclo di produzio-
ne, erogazione e commercializza-
zione, della filiera
dell’enogastronomia e dell’ospi-
talità alberghiera. Nell’ambito 
degli specifici settori di riferi-
mento delle aziende turistico-ri-
storative, opera curando i rap-
porti con il cliente, intervenendo 
nella produzione, promozione e
vendita dei prodotti-e dei servi-
zi, valorizzando le risorse enoga-
stronomiche secondo gli aspetti 
culturali, artistici e del Made in 
Italy in relazione al territorio.
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BAR - SALA E VENDITAENOGASTRONOMIA PASTICCERIA OSPITALIA
Corso di Turismo Enogastronomico

Il Diplomato in Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di produzione, erogazione e commercializzazione, della filiera 
dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, opera curando i rapporti  con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione  e 
vendita  dei prodotti-e dei servizi, valorizzando le risorse  enogastronomiche secondo gli aspetti culturali,  artistici  e del Made in Italy in relazione al territorio.

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie 2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 2 2 2
Lab. di Accoglienza turistica  7 6 5
Lab. di Enogastronomia
Lab. di Bar - Sala e vendita      
Tecniche di comunicazione   2 2
Arte e Territorio 2 1 2
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o  Spagnolo o  Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie  2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 3
Lab. enogastronomia Bar - Sala e vendita  7 6 5
Lab. enogastronomia - Cucina     2
Tecniche di Comunicazione     1   1
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie  2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
- Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
- Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 3
Lab. enogastronomia Bar - Sala e vendita    2
Lab.  enogastronomia -  Cucina  7 7 6
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o  Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie 1 1 1
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
 IRC o attività alternative 2 2 2

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e Tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 4
Lab. enogastronomia Cucina  2 2
Lab. enogastronomia Bar-Sala e vendita     
Lab.  Arte bianca e Pasticceria   7 5 5
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o  Spagnolo o Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32
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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
Totale ore settimanali 32 32

APIC820001 - REGISTRO PROTOCOLLO - 0011429 - 23/11/2021 - C34 - Orientamento scolas - E



BAR - SALA E VENDITAENOGASTRONOMIA PASTICCERIA OSPITALIA
Corso di Turismo Enogastronomico

Il Diplomato in Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di produzione, erogazione e commercializzazione, della filiera 
dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, opera curando i rapporti  con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione  e 
vendita  dei prodotti-e dei servizi, valorizzando le risorse  enogastronomiche secondo gli aspetti culturali,  artistici  e del Made in Italy in relazione al territorio.

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie 2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 2 2 2
Lab. di Accoglienza turistica  7 6 5
Lab. di Enogastronomia
Lab. di Bar - Sala e vendita      
Tecniche di comunicazione   2 2
Arte e Territorio 2 1 2
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o  Spagnolo o  Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie  2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 3
Lab. enogastronomia Bar - Sala e vendita  7 6 5
Lab. enogastronomia - Cucina     2
Tecniche di Comunicazione     1   1
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie  2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
- Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
- Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 3
Lab. enogastronomia Bar - Sala e vendita    2
Lab.  enogastronomia -  Cucina  7 7 6
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o  Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie 1 1 1
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
 IRC o attività alternative 2 2 2

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e Tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 4
Lab. enogastronomia Cucina  2 2
Lab. enogastronomia Bar-Sala e vendita     
Lab.  Arte bianca e Pasticceria   7 5 5
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o  Spagnolo o Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32
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DELLO STUDENTE
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ALBERGHIERO
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Tel. 0735 587 044

aprh01000n@istruzione.it
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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
Totale ore settimanali 32 32

APIC820001 - REGISTRO PROTOCOLLO - 0011429 - 23/11/2021 - C34 - Orientamento scolas - E



BAR - SALA E VENDITAENOGASTRONOMIA PASTICCERIA OSPITALIA
Corso di Turismo Enogastronomico

Il Diplomato in Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di produzione, erogazione e commercializzazione, della filiera 
dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, opera curando i rapporti  con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione  e 
vendita  dei prodotti-e dei servizi, valorizzando le risorse  enogastronomiche secondo gli aspetti culturali,  artistici  e del Made in Italy in relazione al territorio.

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie 2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 2 2 2
Lab. di Accoglienza turistica  7 6 5
Lab. di Enogastronomia
Lab. di Bar - Sala e vendita      
Tecniche di comunicazione   2 2
Arte e Territorio 2 1 2
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o  Spagnolo o  Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie  2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 3
Lab. enogastronomia Bar - Sala e vendita  7 6 5
Lab. enogastronomia - Cucina     2
Tecniche di Comunicazione     1   1
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie  2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
- Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
- Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 3
Lab. enogastronomia Bar - Sala e vendita    2
Lab.  enogastronomia -  Cucina  7 7 6
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o  Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie 1 1 1
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
 IRC o attività alternative 2 2 2

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e Tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 4
Lab. enogastronomia Cucina  2 2
Lab. enogastronomia Bar-Sala e vendita     
Lab.  Arte bianca e Pasticceria   7 5 5
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o  Spagnolo o Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32
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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
Totale ore settimanali 32 32
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BAR - SALA E VENDITAENOGASTRONOMIA PASTICCERIA OSPITALIA
Corso di Turismo Enogastronomico

Il Diplomato in Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera possiede specifiche competenze tecnico pratiche, organizzative e gestionali nell’intero ciclo di produzione, erogazione e commercializzazione, della filiera 
dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera. Nell’ambito degli specifici settori di riferimento delle aziende turistico-ristorative, opera curando i rapporti  con il cliente, intervenendo nella produzione, promozione  e 
vendita  dei prodotti-e dei servizi, valorizzando le risorse  enogastronomiche secondo gli aspetti culturali,  artistici  e del Made in Italy in relazione al territorio.

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie 2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 2 2 2
Lab. di Accoglienza turistica  7 6 5
Lab. di Enogastronomia
Lab. di Bar - Sala e vendita      
Tecniche di comunicazione   2 2
Arte e Territorio 2 1 2
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o  Spagnolo o  Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie  2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 3
Lab. enogastronomia Bar - Sala e vendita  7 6 5
Lab. enogastronomia - Cucina     2
Tecniche di Comunicazione     1   1
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie  2 2 2
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
IRC o attività alternative 1 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
- Diritto e tecniche amministrative 4 4 4
- Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 3
Lab. enogastronomia Bar - Sala e vendita    2
Lab.  enogastronomia -  Cucina  7 7 6
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o  Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32

Area generale anno  3° 4°  5°
Asse dei linguaggi: Italiano 4 4 4
                                   Inglese 3 2 3
Scienze motorie 1 1 1
Asse storico-sociale: Storia 1 2 2
Asse matematico: Matematica 3 3 2
 IRC o attività alternative 2 2 2

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:   
Diritto e Tecniche amministrative 4 4 4
Scienza e cultura dell’alimentazione 4 4 4
Lab. enogastronomia Cucina  2 2
Lab. enogastronomia Bar-Sala e vendita     
Lab.  Arte bianca e Pasticceria   7 5 5
Asse dei linguaggi: 
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o  Spagnolo o Francese) 3 3 3
Totale ore settimanali   32 32  32
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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
Totale ore settimanali 32 32
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La valorizzazione delle eccellenze enogastrono-
miche e la diffusione del Made in Italy per l’Osp-
italità e il Turismo ecosostenibile sono al centro  
degli eventi nazionali e internazionali che la 
nostra scuola attiva ad Hong Kong, in Thailandia, 
in Canada, a Malta, in Camerun,  in Inghilterra, in 
Francia, in Belgio, in Spagna, in Germania  e in 
Portogallo e in tanti altri paesi.

L’istituto Buscemi, attraverso la sottoscrizione di 
accordi e collaborazioni plurime con Università e 
Consorzi enogastronomici e turistici, promuove 
come elementi fondanti del "Made in ltaly":
• La cooperazione fra scuola e realtà produttive 

con consistenti ricadute a favore degli studenti 
e del territorio.

• Le collaborazioni nazionali e internazionali con 
scuole e agenzie formative partner.

• Le opportunità formative per gli studenti 
all'estero (diplomi di scuola superiore/specia-
lizzazione/corsi di cucina italiana e similari)

• La sperimentazione e la ricerca di metodi didat-
tici utilizzabili in contesti formativi diversi. 

Istituto Alberghiero Buscemi 
“Eccellenza del Made in Italy”Area generale anno  1° 2°

Asse dei linguaggi: Italiano 4 4
                                   Inglese 3 3
Scienze motorie  2 2
Asse storico-sociale: 
Storia 1 1
Geografia 1 1
Diritto e economia  con Ed. Civica 2 2
Asse matematico: 
Matematica 4 4
RC o attività alternative 1 1

Area di indirizzo
Asse scientifico-tecnologico e professionale:  
    Scienze integrate  2 2
    Scienza degli Alimenti  2 2
    Lab. dei Servizi  Enogastronomici
    -  Cucina  2 3
    Lab. dei Servizi Enogastronomici 

    - Bar-sala e vendita 2 2
    Lab. dei Servizi di Accoglienza Turistica  2 2
    TIC Tecniche dell’Informazione e della Comunicaz. 2 1
Seconda Lingua Straniera
(Tedesco o Spagnolo o Francese) 2 2
Totale ore settimanali 32 32
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